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I. Evolugao do ciclo de estudos desde a avaliagao anterior

1. Decisao de acreditacao na avaliagao anterior.

1.1.Referéncia do anterior processo de avaliagao.
NCE/16/1600178

1.2.Decisé@o do Conselho de Administragao.
Acreditar

1.3.Data da decisao.
2017-03-07

2. Sintese de medidas de melhoria do ciclo de estudos desde a avaliagédo anterior, designadamente na sequéncia de condigdes fixadas pelo CA e de
recomendagdes da CAE.

PR liacs

2.Sintese de medidas de melhoria do ciclo de desde a
em Inglés, PDF, max. 200kB).

2._Sintese de medidas de melhoria_EA_.pdf

anterior, designadamente na sequéncia de condigcdes fixadas pelo CA e de recomendacdes da CAE (Portugués e

3. Alteracdes relativas a estrutura curricular e/ou ao plano de estudos(alteragées néo incluidas no ponto 2).

3.1.A estrutura curricular foi alterada desde a submissao do guido na avaliagao anterior?
Nao

3.1.1.Em caso afirmativo, apresentar uma explanagao e fundamentacgao das alteragoes efetuadas.
<sem resposta>

3.1.1.If the answer was yes, present an explanation and justification of those modifications.
<no answer>

3.2.0 plano de estudos foi alterado desde a submissao do guido na avaliagao anterior?
Sim

3.2.1.Em caso afirmativo, apresentar uma explanagao e fundamentagao das alteragoes efetuadas.
Segundo indicagdo do relatério preliminar da CAE, na sequéncia avaliagdo da submissdo do NCE/16/00178, foi introduzida no plano curricular do curso (2017) a UC de "Estdgio” de
cardcter opcional sem que, entretanto, tenha sofrido qualquer alteragdo curricular. O estdgio € organizado pelo Coordenador de curso, é acompanhado por um docente orientador da
IES de origem (IPL, IPVC, IPB) e um supervisor na empresa.

3.2.1.If the answer was yes, present an explanation and justification of those modifications.
As indicated in the preliminary report of the CAE, following the evaluation of the sub ion of NCE/16/00178, an optional "Internship” course was introduced in the curricular plan of
the course (2017) without, however, having undergone any curricular change. The internship is organized by the course coordinator, is accompanied by a supervisor from the home
IES (IPL, IPVC, IPB) and a supervisor in the company.

4. Alteracoes relativas a instalagcoes, parcerias e estruturas de apoio aos processos de ensino e aprendizagem (alteragdes nao incluidas no ponto 2)

4.1.Registaram-se alteragoes significativas quanto a instalagdes e equipamentos desde o anterior processo de avaliagdo?
Sim

4.1.1.Em caso afirmativo, apresentar uma breve explanagao e fundamentagao das alteracoes efetuadas.
ESTM/IPL-Espectrofotometros UV-VIS, Robot pacotizagdo de alimentos, Processador de alimentos Bimby, Desidratador, Armario congelador, Hottes quimica e sistemas extragédo,
Microscépios Binoculares, Estereomicroscoépios, Microscopio ¢/ camara Wifi, Medidor de aW, PCR XT96. Equipamentos no MARE-Politécnico de Leiria (https://mare.ipleiria.pt/).
ESTG/IPVC-Enchedora cilindros carnes, Estufa de vacuo, Vacucell, Picadora Refrigerada "ABO", Abatedor de Temperatura, Laminadora de massas, Extrusora de massas, Seladora,
Embaladora a vdcuo, Espetrofotometro UV/VIS, Mdquina de gelados, Refratometro portatil 0-32% Brix , Sistema extragdo micro ondas ETHOS X, Termo-higrometro Traceable, Medidor

aw, Processador de alimentos Bimby, Clipsadora dupla, Arca congeladora horizontal, , Unidade de destilagdo kjeldahl, Leitor de Microplacas, TrackSense Pro Sensor rigido de
temperatura, Agitador de Peneiros, Espectrofotometro de infravermelhos FT-IR, Colorimetro Minolta CR400, HPLC com indice de refragao.

4.1.1.If the answer was yes, present a brief explanation and justification of those modifications.
ESTM/IPL-UVIS Spectrophotometers, Food Packing Robot, Food processor Bimby, Dehydrator, Freezer cabinet, Chemical Hottes and extraction systems, Binocular Microscopes,
Stereomicroscopes, Microscope with Wi-Fi camera, aW meter, PCR XT96. Equipment at MARE-Politécnico de Leiria (https://mare.ipleiria.pt/).
ESTG/IPVC-Enhilerator for meat cylinders, Vacuum oven, Vacucell, Refrigerated "ABO" Chopper, Temperature Abater, Pasta sheeter, Pasta extruder, Sealer, Vacuum packer, UV/VIS
Spectrophotometer, Ice cream machine, Portable refractometer 0-32% Brix, ETHOS X Microwave extraction system, Traceable Thermo-hygrometer, aw measurer, Thermo-hygrometer,

Thermomixer, Food processor, Dual Clipping machine, Horizontal freezer, Kjeldahl distillation unit, Microplate reader, TrackSense Pro Rigid temperature sensor, Sieve shaker, FT-IR
infrared spectrophotometer, Minolta CR400 colorimeter, HPLC with refractive index.

4.2.Registaram-se alteragcoes significativas quanto a parcerias nacionais e internacionais no ambito do ciclo de estudos desde o anterior processo de avaliagdo?
Sim

4.2.1.Em caso afirmativo, apresentar uma sintese das alteragoes ocorridas.
IPL:
Universidade Europeia (RUN-EU) liderada pelo Politécnico de Leiria,
https://www.ipleiria.pt/internacional/cooperacao-internacional/run-eu-european-university/
Projetos/parcerias a consultar em https:/mare.ipleiria.pt/partners/.
Adega do Mar
ANCIPA, Assoc Nac Comerc e Industriais de Produtos Alimentares
Associagao de Jovens Empresdrios e Empreendedores da Regiao de Peniche
Comissao Viticola da Regiao de Lisboa
Conf Portuguesa das Micro, Pequenas e Médias Empresas — CPPME
Frutos do Mar

IPB:
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Aalianca de universidades europeias, - Stars EU Alliance.

https://atlas.ipb.pt/noticias/ipb-integra-ali: -de-universidad. opei t 64

IPVC:
Instituicdes europeias - Carta Universitaria Erasmus (EUC), Consoércios de Paises Terceiros e/ou do Espago Europeu;

Tallin Univ of Technology, Esténia Ecole Nationale; Technological Education Institute of Athens, Grécia; Univ de Santiago de Compostela, Univ de Vigo; Univ Politécnica de Valencia —
ETSMRE.

4.2.1.If the answer was yes, present a synthesis of those changes.
IPL:

European University (RUN-EU) led by Politécnico de Leiria,
Projects/partnerships to be consulted at https://mare.ipleiria.pt/partners/.
Adega do Mar

P ANCIPA, Assoc Nac Comerc e Industriais de Produtos Alimentares
Associagao de Jovens Empresdrios e Empreendedores da Regiao de Peniche
Viticultural Commission of the Lisbon Region

Portuguese Confederation of Micro, Small and Medium Enterprises - CPPME
Seafood

IPB:

Stars EU Alliance of European Universities.

IPVC:
European Institutions - Erasmus University Charter (EUC), Consortia of Third Countries and/or of the European Space;

Tallin Univ of Technology, Estonia Ecole Nationale; Technological Education Institute of Athens, Greece; Univ de Santiago de Compostela, Univ de Vigo; Univ Politécnica de Valencia -
ETSMRE.

4.3.Registaram-se alteragdes significativas quanto a estruturas de apoio aos processos de ensino e aprendizagem desde o anterior processo de avaliagao?
Nao

4.3.1.Em caso afirmativo, apresentar uma sintese das alteragoes ocorridas.
<sem resposta>

4.3.1.If the answer was yes, present a synthesis of those changes.
<no answer>

4.4.(Quando aplicavel) registaram-se alteragées significativas quanto a locais de estagio e/ou formagao em servico, protocolos com as respetivas entidades e garantia de
acompanhamento efetivo dos estudantes durante o estagio desde o anterior processo de avaliagao?
Sim

4.4.1.Em caso afirmativo, apresentar uma sintese das alteragoes ocorridas.
O estdgio € organizado pelo Coordenador de curso, é acompanhado por um docente orientador e um supervisor na empresa. Apos o estdgio, o supervisor da empresa faz uma
avaliagao ao trabalho desenvolvido pelo estagidrio. O aluno tem que elaborar um relatério escrito e entregar para avaliagao.
Protocolos Novos (2017-2022)
Aqualeha
Auto Reg das Ativ Econémicas
C de Investigagao de Montanh
Cetemares
Confeitaria Monte Verde
Frubaga
1&DFOOD
Licébidos/Ginja Mariquinhas
O Toinito
OndaGel
Panetto
Planicie Verde
Racgées Valouro
Rei dos Frangos
Terra Alegre Lacticinios
Vertente Direta
Aromadticas Vivas
Camara Municipal de Esposende
Carnes Landeiro
Cergold Industrias
Dom Duarte
Imperial - Produtos Alimentares,
Pam-Produgao e Distribui¢ao Horticola do Litoral
Panilima - Padaria e Pastelaria
RPL Food Engineering
Salsicharia Limiano
Frulact
Luis Vicente
Minimercado Flor
Peixaria Flor
Pingo Doce Supermercados

4.4.1.If the answer was yes, present a synthesis of those changes.
The internship is organized by the course coordinator, accompanied by a faculty member and a supervisor in the company. After the internship, the company supervisor evaluates the
work done by the intern. The student has to prepare a written report and submit it for evaluation
New Protocol (2017-2022)
Aqualeha
Auto Reg das Ativ Econémicas
C de Investigagao de Montanha
Cetemares
Confeitaria Monte Verde
Frubaga
1&DFOOD
Licébidos/Ginja Mariquinhas
O Toinito
OndaGel
Panetto
Planicie Verde
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Racgées Valouro

Rei dos Frangos

Terra Alegre Lacticinios

Vertente Direta

Aromadticas Vivas

Camara Municipal de Esposende
Carnes Landeiro

Cergold Industrias

Dom Duarte

Imperial - Produtos Alimentares,
Pam-Produgao e Distribui¢ao Horticola do Litoral
Panilima - Padaria e Pastelaria
RPL Food Engineering
Salsicharia Limiano

Frulact

Luis Vicente

Minimercado Flor

Peixaria Flor

Pingo Doce Supermercados

1. Caracterizagao do ciclo de estudos.

1.1Instituicdo de ensino superior.
Instituto Politécnico De Leiria

1.1.a.Outras Instituigoes de ensino superior.
Instituto Politécnico De Braganga
Instituto Politécnico De Viana Do Castelo

1.2.Unidade organica (faculdade, escola, instituto, etc.):
Escola Superior De Turismo E Tecnologia Do Mar De Peniche

1.2.a.0utra(s) unidade(s) organica(s) (faculdade, escola, instituto, etc.) (proposta em associagao):
Escola Superior Agrdria De Braganca
Escola Superior De Tecnologia E Gestao De Viana Do Castelo

1.3.Ciclo de estudos.
Engenharia Alimentar

1.3.Study programme.
Food Engineering

1.4.Grau.
Licenciado

1.5.Publicacao do plano de estudos em Diario da Republica (PDF, max. 500kB).
1.5._Engenharia-Alimentar_Despacho-6499_2017.pdf

1.6.Area cientifica predominante do ciclo de estudos.
Ciéncia e Tecnologia Alimentar

1.6.Main scientific area of the study programme.
Food Science and Technology

1.7.1.Classificacdo CNAEF — primeira area fundamental, de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de Marco (CNAEF-3 digitos):
541

1.7.2.Classificagdo CNAEF — segunda area fundamental, de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de Marco (CNAEF-3 digitos), se aplicavel:
520

1.7.3.Classificagdo CNAEF - terceira area fundamental, de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de Marco (CNAEF-3 digitos), se aplicavel:
460

1.8.Numero de créditos ECTS necessario a obtencdo do grau.
180

1.9.Duracgéo do ciclo de estudos (art.° 3 DL n.° 74/2006, de 24 de margo, com a redagdo do DL n.° 63/2016 de 13 de setembro):
6 Semestres

1.9.Duration of the study programme (article 3, DL no. 74/2006, March 24th, as written in the DL no. 63/2016, of September 13th):
6 semesters

1.10.Nimero maximo de admissdes.

1.10.1.Nimero maximo de admissoes pretendido (se diferente do nimero anterior) e respetiva justificagao.
<sem resposta>

1.10.1.Intended maximum enrolment (if different from last year) and respective justification.
<no answer>

1.11.Condic¢ées especificas de ingresso.
Podem candidatar-se ao ciclo de estudos conducente ao grau de licenciatura em Engenharia Alimentar os candidatos que apresentem um do seguintes conjuntos de provas:

- (07) Fisica e Quimica e (16) Matematica ou
- (02) Biologia e Geologia e (16) Matematica

Didrio da Republica, 2.? série — N.° 101 — 27 de maio de 2019 da Portaria n° 363/2019

1.11.Specific entry requirements.
Candidates may apply to the cycle of studies that leads to the degree in Food Engineering if they who present one of the following sets of tests:

(07) Physics and Chemistry and (16) Mathematics or
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(02) Biology and Geology and (16) Mathematics.

1.12.Regime de funci ito.
Diurno

1.12.1.Se outro, especifique:
Nao aplicavel

1.12.1.If other, specify:
Non applicable

1.13.Local onde o ciclo de estudos sera ministrado:
Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar - IPLeiria
Escola Superior Agréria de Braganga - IPB
Escola Superior de Tecnologia e Gestao de Viana do Castelo - IPVC
O ciclo de estudo terd a duragao de 6 semestres, totalizando 180 créditos ECTS. No 1° e 2° semestre o curso funciona em simultaneo nas 3 escolas. No 3° 4° e 5° semestre haverd
lugar a mobilidade obrigatéria de todos os estudantes para a ESTG (IPVC), ESTM (IPLeiria) e ESA (IPB) respetivamente. Otimizando assim o processo de aprendizagem beneficiando
da exceléncia de cada instituicao no que respeita as diferentes tecnologias sectoriais lecionadas em cada instituicdo. No 6° semestre os estudantes voltam cada um a sua instituicdo
de origem. Neste semestre para além de interagirem com o tecido empresarial local no desenvolvimento de um produto ou de um processo, elaboram o trabalho de projeto em
engenharia que deve permitir ao estudante a integragao de todos os saberes da Engenharia Alimentar.

1.14.Regulamento de creditacao de formagado académica e de experiéncia profissional, publicado em Diario da Republica (PDF, max. 500kB).
1.14._Regulamentos_3IES.pdf

1.15.0bservagoes.
Nao aplicavel

1.15.0bservations.
Non applicable

2. Estrutura Curricular. Aprendizagem e ensino centrados no estudante.

2.1. Percursos alternativos, como ramos, variantes, areas de especializagcdo de mestrado ou especialidades de doutoramento, em que o ciclo de estudos se
estrutura (se aplicavel)

2.1. Ramos, opgoes, perfis, maior/menor, ou outras formas de organizagdao em que o ciclo de estudos se estrutura (se aplicavel) / Branches, options, profiles, major/minor, or other
forms of organisation compatible with the structure of the study programme (if applicable)

Opcses/R I... (se aplicavel): Opti R hesl... (if applicabl

P¢ p

<sem resposta>

2.2. Estrutura curricular (a repetir para cada um dos percursos alternativos)

2.2, Estrutura Curricular - Nao aplicavel

2.2.1.Ramo, opgao, perfil, maior/menor, ou outra (se aplicavel).
Nao aplicavel

2.2.1.Branches, options, profiles, major/minor, or other (if applicable)
Non applicable

2.2.2. Areas cientificas e créditos necessarios a obtengao do grau / Scientific areas and credits that must be obtained before a degree is awarded

Area Cientifica / Scientific Area ilgl:n/ym Eg$§ Obrigatérios / Mandatory Eg;g*Mmlmos Optativos / Minimum Optional 85:::::32255/
541 - Industrias alimentares / Food industries 1A 72

520 - Engenharia e técnicas afins / Engineering and engineering trades ETA 48 6
460 - Matematica e estatistica / mathematics and statistics MATE 12

442 — Quimica / Chemistry Qul 12

441 — Fisica / Physics FIS 6

421 - Biologia e Bioquimica / Biology and Biochemistry BB 12

851 - Tecnologia de protecdo do ambiente / environmental protection TPA 6

technology

340 - Ciéncias empresariais / Business sciences CE 6

(8 Items) 174 6

2.3. Metodologias de ensino e aprendizagem centradas no estudante.

2.3.1.Formas de garantia de que as metodologias de ensino e aprendizagem sao adequadas aos objetivos de aprendizagem (conhecimentos, aptidées e competéncias) a desenvolver

pelos estudantes, favorecendo o seu papel ativo na criagao do processo de aprendizagem.
Os conteudos das UC’s correspondem aos objetivos propostos (fichas curriculares) estao de acordo com a metodologia de ensino de Project Based Learning (PBL), com uma
participagao ativa na aprendizagem. Sao propostas pelos docentes responsaveis e validadas pela Comissao Cientifico-Pedagégica. Ao CTC compete apreciar/aprovar a ficha
curricular. A identificagao de eventuais melhorias € realizada no final do semestre, de acordo com a anélise dos inquéritos pedagégicos realizados aos estudantes e docentes. O
Coordenador e a Comisséao Cientifico-Pedagégica do curso, sdo responsaveis pela elaboragao de um relatério anual, onde € feita uma avaliagao do funcionamento do curso. No
seguimento, sdo propostas de medidas corretivas e de melhoria. Se existirem questées de menor adaptagdo, o Coordenador, formal ou informalmente, aborda as questées em causa
e propée as adaptacdes necessadrias, considerando os eventuais constrangimentos.

2.3.1.Means of ensuring that the learning and teaching methodologies are coherent with the learning outcomes (knowledge, skills and competences) to be achieved by students,
favouring their active role in the creation of the learning process.
The contents of the UCs correspond to the proposed objectives (curricular sheets) are in accordance with the Project Based Learning (PBL) teaching methodology, with active
participation in learning. They are proposed by the responsible teachers and validated by the Scientific-Pedagogical Committee. The CTC is responsible for assessing/approving the
curricula. The identification of possible improvements is done at the end of the semester, according to the analysis of the pedagogical inquiries made to students and teachers. The
course coordinator and the Scientific-Pedagogical Committee are responsible for the elaboration of an annual report where an evaluation of the course's functioning is made.
Following this, corrective and improvement measures are proposed. If there are issues of less adaptation, the Coordinator, formally or informally, addresses the issues in question

and proposes the y adap , considering the possible constraints.

2.3.2.Forma de verificagdo de que a carga média de trabalho necessaria aos estudantes corresponde ao estimado em ECTS.
A verificagdo da carga hordria média tem em conta o numero e tipologia das componentes de avaliagao e trabalhos a realizar durante o semestre, constantes na ficha da UC aprovada
pela Comisséo de curso e Conselho Técnico-Cientifico. Por outro lado, € igualmente tido em conta os resultados dos inquéritos pedagdgicos efetuados pelo Conselho Pedagégico
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aos docentes e aos estudantes do curso, nos quais € inquirido se se considera a carga adequada e compativel com o previsto, ou se as tarefas ocuparam mais tempo do que era
expectdvel. Esta informagdo € analisada pela Comissao Técnico-Cientifica do curso, por forma a aplicar eventuais alterag6es a metodologia de avaliagao.

2.3.2.Means of verifying that the required average student workload corresponds to the estimated in ECTS.

The verification of the average workload takes into account the number and type of assessment components and assignments to be performed during the semester, as stated in the
course sheet approved by the Course Commission and the Scientific-Technical Council. On the other hand, the results of the pedagogical inquiries made by the Pedagogical Council
to the teachers and students of the course are also taken into account, in which it is asked whether the workload is considered adequate and compatible with what was foreseen, or
whether the tasks took up more time than expected. This information is analyzed by the Technical and Scientific Committee of the course, in order to apply possible changes to the
evaluation methodology.

dant

2.3.3.Formas de garantia de que a avali
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1tes, e onde se verifica o cumprimento dos métodos de avaliagao e se confirma a adequacao aos objetivos indicados na ficha da UC. Destaca-se

igualmente a realizagdo de inquéritos pedagdgicos aos estudantes e docentes e a andlise do relatério anual de avaliagdo do curso. A ponderagao dos elementos de avaliagdo no
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1ent methodolog

are
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em exame normal e recurso, facto que garante a aquisi¢gao das competéncias, independentemente do momento de avaliagdo.

The initial validation and approval of the assessment criteria is carried out by the Course Committee based on the proposed course sheet submitted by the teacher and where the
proposed assessment methods are indicated. The implementation of the proposed measures is formally monitored by the Scientific-Pedagogical Committee, which includes the
participation of student representatives, and where compliance with the assessment methods is verified and the suitability of the objectives stated in the course sheet is confirmed.

Pedagogical surveys of students and teachers are also carried out and the
continuous/periodic assessment regime is maintained in normal and appeal examinations, a fact that guar

assessment

2.4, Observacbes

I course

the acq 1 of cc

t report is analyzed. The weighting of the assessment elements in the
, regardless of the time of

2.40bservagoes.
Naé aplicavel

2.40bservations.
Not Applicable

3. Pessoal Docente

3.1. Docente(s) responsavel(eis) pela coordenacgéo do ciclo de estudos.

3.1.Docente(s) responsavel(eis) pela coordenagao do ciclo de estudos.

Politécnico de Leiria:

Rui Manuel Maneta Ganhao (coordenador)
Doutorado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos
Professor Coordenador em tempo integral

Politécnico de Viana do Castelo:

Rita Isabel Couto Pinheiro Pinheiro (coordenadora)
Doutorada em Engenharia Quimica e Biolégica
Professora Adjunta em tempo integral

Politécnico de Braganga:

Elsa Cristina Dantas Ramalhosa (coordenadora)

Doutoramento em Quimica

Professora Coordenadora em Tempo Integral

3.3 Equipa docente do ciclo de estudos (preenchimento automatico)

3.3. Equipa docente do ciclo de estudos / Study programme’s teaching staff

. Grau/ s o A P P Regime de tempo / Informagao/
Nome / Name Categoria / Category Degree Especialista / Specialist Area cientifica / Scientific Area Employment link Information

Rui Manuel Maneta Ganho :;?inszlseor:tgoordenador ou Doutor Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos 100 Ficha submetida

Susana Luisa da Custodia Machado . . - X .
Mendes Mendes Professor Adjunto ou equivalente Doutor Estatistica 100 Ficha submetida
Carla Sofia Ramos Teceldo Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Alimentar 100 Ficha submetida
M;I';Soﬂa Fernandes de Pinho Professor Adjunto ou equivalente Doutor Matematica 100 Ficha submetida

Professor Coordenador ou - X .
Roberto Carlos Margal Gamboa equivalente Doutor Fisica 100 Ficha submetida
Raul José Silverio Bernardino Professor Adjunto ou equivalente Doutor Quimica / Quimica Organica 100 Ficha submetida

. Equiparado a Professor Adjunto CTC da Instituicdo . P, B X .
Barbara Ferreira Chagas ou equivalente Doutor proponente Engenharia Quimica e Bioquimica 100 Ficha submetida

o Professor Coordenador ou . . X .
Silvia Gongalves Fernandes equivalente Doutor Biologia 100 Ficha submetida
Susana Filipa de Jesus Silva Professor Adjunto ou equivalente Doutor Ciéncias Alimentares 100 Ficha submetida

. . L . . Biotecnologia com especializagdo em Ciéncias e N .
Maria Joaquina da Cunha Pinheiro  Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Alimentar 100 Ficha submetida
Angela Maria Costa Laranjeira Ass!stente convidado ou Licenciado Engenharia Biotecnoldgica 30 Ficha submetida

equivalente

. Assistente convidado ou - . X .
Ana Luisa de Sousa Augusto equivalente Doutor Ciéncias Alimentares 20 Ficha submetida

. Assistente convidado ou Gestéo Integrada: Ambiente, Qualidade e N .
Marina Alexandra dos Santos Braz equivalente Mestre Prevencio 40 Ficha submetida
Marta Maria de Melo Lopes Neves  Professor Adjunto ou equivalente Doutor Biotecnologia - Especializagdo em Quimica 100 Ficha submetida
Maria Jorge Geraldes Campos Professor Adjunto ou equivalente Doutor Biotecnologia e Investigagdo Biomédica 100 Ficha submetida
Elsa Margarida Gongalves E&l;lgﬁil'f;lgnieProfessor Adjunto Doutor Biotecnologia - Ciéncia e Engenharia Alimentar 60 Ficha submetida
Marcia Isabel Mascote Caramalho  Assistente ou equivalente Mestre Gestéo da qualidade e seguranga alimentar 20 Ficha submetida
Alice Isabel Mendes Martins Assistente ou equivalente Doutor Quimica 25 Ficha submetida
Teresa Augusta da Silva Mesquita ~ Professor Adjunto ou equivalente Doutor Matematica 100 Ficha submetida
Paulo Sérgio de Amorim Caldas Professor Adjunto ou equivalente Doutor Fisica 100 Ficha submetida
Mério Jorge Oliveira Barros Professor Adjunto ou equivalente Mestre Quimica 100 Ficha submetida

Paulo Alexandre da Costa Professor Coordenador ou —— - . . X .
Fernandes equivalente Doutor Ciéncias Biomédicas/Biologia Molecular 100 Ficha submetida

Maria Alberta Pereira das Neves . . N P L X .
Fonseca Aratjo Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Quimica e Bioldgica 100 Ficha submetida
Rita Isabel Couto Pinheiro Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Quimica e Biolégica 100 Ficha submetida
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Professor Coordenador ou

Preciosa de Jesus da Costa Pires equivalente Doutor Quimica 100 Ficha submetida
Manuel Rui Fernandes Azevedo Professor Coordenador ou o . . . .
Alves equivalente Doutor Nutrigdo e Quimica dos Alimentos 100 Ficha submetida
. . R Assistente convidado ou astri i i i
Ricardo Miguel Pereira Pinto equivalente Mestre Industrias alimentares 55 Ficha submetida
Sénia Manuela Mendes Dias Professor Adjunto ou equivalente Doutor Matematica 100 Ficha submetida

Carla Dulcinea Andrade Cerqueira
Borlido Barbosa

Joana Maria Gomes dos Santos
Guerreiro

Ciéncias Farmacéuticas - esp. Nutricdo e Quimica 100

dos Alimentos Ficha submetida

Professor Adjunto ou equivalente Doutor

Professor Adjunto ou equivalente Doutor Bioquimica Nutricional 100 Ficha submetida

. Professor Coordenador ou Biotecnologia- Especialidade Ciéncia e X .
Maria Manuela de Lemos Vaz Velho equivalente Doutor Engenharia Alimentar 100 Ficha submetida
Susana Maria Gomes Caldas da . . Biotecnologia — Especializagdo em Ciéncia e X .
Fonseca Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Alimentar 50 Ficha submetida
Rui Pedro Carvalho Fernandes Lima Assistente ou equivalente Mestre ;gg/lgéioeg)espeuallsta (oL Industrias Alimentares 30 Ficha submetida
Paula Cabo Professor Adjunto ou equivalente Doutor Economia 100 Ficha submetida
Amilcar Anténio Professor Adjunto ou equivalente Doutor 441 - Fisica 100 Ficha submetida
Luis Costa Professor Adjunto ou equivalente Doutor Ciéncias Agrarias 100 Ficha submetida
Ana Geraldes Professor Adjunto ou equivalente Doutor Biologia 100 Ficha submetida
Anténio Peres Professor Adjunto ou equivalente Doutor Engenharia Quimica 100 Ficha submetida
Luis Santos Professor Adjunto ou equivalente Mestre Nutrigao vegetal, fertilidade do solo e fertilizagdo 100 Ficha submetida
Maria de Fatima Lopes da Silva Professor Adjunto ou equivalente Doutor 514 Industrias alimentares 100 Ficha submetida
Vitor Martins Professor Adjunto ou equivalente Doutor Quimica 100 Ficha submetida
Paula Rodrigues Professor Adjunto ou equivalente Doutor El?r%\eem:rna Quimica e Bioldgica - Tecnologia 100 Ficha submetida
Fernando Sousa Professor Adjunto ou equivalente Doutor Ciéncia Animal 100 Ficha submetida
Professor Coordenador ou . . .

Elsa Ramalhosa equivalente Doutor Quimica 100 Ficha submetida
. Professor Coordenador ou ; i i

Alfredo Teixeira equivalente Doutor Zootecnia 100 Ficha submetida

. . Professor Coordenador Principal ~ . . X .
José Alberto Pereira ou equivalente Doutor 621 Produgéo agricola e animal 100 Ficha submetida
Nuno Rodrigues Professor Auxiliar ou equivalente Doutor Engenharia de Biossistemas 100 Ficha submetida
Maria Fatima Martins Investigador Doutor Engenharia de Biossistemas 25 Ficha submetida
Manuel Joaquim Sabenga Feliciano Professor Adjunto ou equivalente Doutor nggodnzmzmu'cao Ciéncias Aplicadas ao Ambiente 100 Ficha submetida
Maria da Conceigao Fernandes Professor Adjunto ou equivalente Doutor 422 Ciéncias do Ambiente 100 Ficha submetida
Clementina Santos Professor Adjunto ou equivalente Doutor Quimica 100 Ficha submetida
Ana Isabel Geraldes Rodrigues Investigador Doutor Engenharia Quimica e Biolégica 25 Ficha submetida

4480

<sem resposta>

3.4. Dados quantitativos relativos a equipa docente do ciclo de estudos.

3.4.1. Total de docentes do ciclo de estudos (n° e ETI)

3.4.1.1.Numero total de docentes.
52

3.4.1.2.Namero total de ETI.
44.8

3.4.2. Corpo docente préprio do ciclo de estudos

3.4.2. Corpo docente proprio — docentes do ciclo de estudos em tempo integral / Number of teaching staff with a full time employment in the institution.*

o o 5 o i
Corpo docente préprio / Full time teaching staff ru;i::centes | Staff F/?I'Em relagéo ao total de ETI/ % relative to the total
N° de docentes do ciclo de estudos em tempo integral na instituicdo / No. of teaching staff with a full time link to the 41 91.517857142857

institution:

3.4.3. Corpo docente do ciclo de estudos academicamente qualificado

3.4.3. Corpo docente academicamente qualificado — docentes do ciclo de estudos com o grau de doutor / A Ily qualified teaching staff — staff holding a PhD

Corpo docente academicamente qualificado / Academically qualified teaching staff N° de docentes (ETI) / Staff number in FTE % em relagao ao total de ETI* / % relative to the total FTE*
Docentes do ciclo de estudos com o grau de doutor (ETI) / Teaching staff holding a PhD (FTE): 41.05 91.629464285714

3.4.4. Corpo docente do ciclo de estudos especializado

3.4.4. Corpo docente do ciclo de estudos especializado / Specialised teaching staff of the study programme

Ne de docentes (ETI) / % em relagéo ao total de ETI* / %

Corpo docente especializado / Specialized teaching staff Staff number in FTE  relative to the total FTE*

Docentes do ciclo de estudos com o grau de doutor especializados nas areas fundamentais do ciclo de estudos (ETI) / Teaching staff holding a

PhD and specialised in the fundamental areas of the study programme 40 89.285714285714 448
Especialistas, ndo doutorados, de reconhecida experiéncia e competéncia profissional nas areas fundamentais do ciclo de estudos (ETI) / 1 2.0321428571429 44.8

Specialists not holding a PhD, with well recognised experience and professional capacity in the fundamental areas of the study programme

3.4.5. Estabilidade do corpo docente e dinamica de formagao

3.4.5. Estabilidade e dinamica de formagao do corpo docente / Stability and development dynamics of the teaching staff
Ne° de docentes (ETI) / Staff % em relagao ao total de ETI* / % relative
number in FTE to the total FTE*

Docentes do ciclo de estudos de carreira com uma ligag&do a instituigdo por um periodo superior a trés anos / Career teaching staff 38
of the study programme with a link to the institution for over 3 years

Docentes do ciclo de estudos inscritos em programas de doutoramento ha mais de um ano (ETI) / FTE number of teaching staff 1
registered in PhD programmes for over one year

Estabilidade e dinamica de formagéo / Stability and tranning dynamics
84.821428571429 448

2.2321428571429 448
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https://a3es.pt/si/iportal.php/cv/show/questionId/a57e60cc-64b4-45d4-d092-616af1d964e0/formId/a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-635110da6dd9/annexId/1bd62537-dc58-19da-2380-6357928acfdf
https://a3es.pt/si/iportal.php/cv/show/questionId/a57e60cc-64b4-45d4-d092-616af1d964e0/formId/a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-635110da6dd9/annexId/9f95367f-b194-026a-0b16-63579324105b
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4. Pessoal Nao Docente
4.1.Numero e regime de dedicacdo do pessoal ndo docente afeto a lecionagéo do ciclo de estudos.

A ESTM, dispoe de 20 trabalhadores, Tempo Integral:1 Dirigente (dirigente intermédio de 2° grau) e trabalhadores das seguintes carreiras/categorias: 10 Técnicos Superiores; 5
Assistentes Técnicos e 4 Assistentes Operacionais. Todos detém contrato de trabalho em fungées publicas, o dirigente esta em regime de comissao de servigo/nomeagao.

Na ESA, dispée: 38 funciondrios ndo docentes, principalmente inseridos na carreira técnica superior (42%), e 28 investigadores, um de carreira e os restantes pela norma Transitoria

DL 57/2016 e concurso estimulo emprego cientifico.

A ESTG conta com 25 colaboradores em dedicagdo exclusiva: 3 no Balcédo Unico (tesouraria, recursos humanos e patriménio); 3 na Biblioteca/Arquivo; 2 Serv Informética; 4
colaboradores
Cientifico e Pedagdgico; 2 colaboradores Técnicos/manutengéo.

4.1.Number and employment regime of the non-academic staff allocated to the study programme in the present year.
ESTM has 20 full-time workers: 1 manager (2nd degree middle manager) and workers in the following careers/categories: 10 senior technicians, 5 technical assistants and 4
operational assistants. All of them have public function work contracts, the manager is on service cc ission/appoil t regime.

guram o funcio 1to dos Servigos Académicos; 6 nos Laboratérios; 2 no Gabinete de Apoio aos Cursos; 3 colaboradores no secretariado da Diregao e Orgdos

In the ESA, it has 38 non-teaching employees, mainly inserted in the higher technical career (42%), and 28 researchers, one career and the others by the Transitional norm DL 57/2016

and scientific employment stimulus competition.

The ESTG has 25 employees with exclusive dedication: 3 in the Single Desk (treasury, human resources and assets); 3 in the Library/Archive; 2 Computer Services; 4 employees

ensure the operation of the Academic Services; 6 in the Laboratories; 2 in the Courses Support Office; 3 employees in the secretariat of the Direction and Scientific and Pedagogical

Bodies; 2 technical/maintenance employees.

4.2.Qualificagdo do pessoal ndo docente de apoio a lecionagéo do ciclo de estudos.
A ESTM dispée de 20 trabalhadores :1 Trabalhador com grau de doutor, 2 Trabalhadores mestres, 9 Trabalhadores i iados, 6 Trabalhadores com 12° ano de escolaridade, 2
Trabalhadores titulares do 2° ciclo do ensino bdsico

Ao nivel do IPB relativamente aos Tec Superiores, 5 tém o grau de mestre e 1 o grau de doutor. 26 com o ensino secunddrio e 12 com ao 9.° ano de escolaridade. Todos os
investigadores sao doutorados, 5 investigador auxiliar e os restantes investigador junior. 6 a nivel laboratorial e de aulas de campo, 1 Doutor, 3 Mestres, 1 licenciado e 1 tem um
curso de especializagdo tecnolégica. As aulas contam ainda com o apoio de dois investigadores doutorados.

A ESTG conta com 25 colaboradores: 3 no Balcao Unico; 3 na Biblioteca e Arquivo; 2 nos Serv Informatica; 4 nos Serv Académicos; 6 nos Laboratérios; 2 Gab Apoio aos Cursos; 3

secretariado da Diregao e Apoio aos Orgaos Cientifico e Pedagégico; 2 Técnicos/manutengao.

4.2.Qualification of the non-academic staff supporting the study programme.

ESTM has 20 workers: 1 worker with a doctorate degree, 2 workers with a master's degree, 9 workers with a bachelor's degree, 6 workers with a 12th year of schooling, 2 workers with

a 2nd cycle of basic education.

At the IPB level in relation to the Tec Superiores, 5 have a master's degree and 1 a doctor's degree. 26 with secondary education and 12 with the 9th year of schooling. All researchers
are PhD's, 5 are auxiliary researchers and the remaining are junior researchers. 6 at the level of laboratory and field classes, 1 PhD, 3 Masters, 1 graduate and 1 has a technological

specialization course. The classes also have the support of two PhD researchers.

The ESTG has 25 employees: 3 in the Single Desk; 3 in the Library and Archive; 2 in the Computing Servu:es, 4in the Academlc Services; 6 in the Laboratories; 2 in the Courses
Support Office; 3 secretariat of the Management and Support to the Scientific and Pedagogical Bodies; 2 tech

5. Estudantes

5.1. Estudantes inscritos no ciclo de estudos no ano letivo em curso

5.1.1. Estudantes inscritos no ciclo de estudos no ano letivo em curso

5.1.1.Total de estudantes inscritos.
75

5.1.2. Caracterizagao por género

5.1.1. Caracterizagdo por género / Characterisation by gender

Género / Gender %
Feminino / Female 64
Masculino / Male 36

5.1.3. Estudantes inscritos por ano curricular.

5.1.3. Estudantes inscritos por ano curricular / Students enrolled in each curricular year

Ano Curricular / Curricular Year Ne° de I Number of
1° ano curricular 37
2° ano curricular 23
3° ano curricular 15
75

5.2. Procura do ciclo de estudos.

5.2. Procura do ciclo de estudos / Study programme's demand

Penultimo ano / One before the last year Ultimo ano/ Last year Ano corrente / Current year
N.° de vagas / No. of vacancies 92 84 84
N.° de candidatos / No. of candidates 33 42 21
N.° de colocados / No. of accepted candidates 13 10 8
N.° de inscritos 1° ano 12 vez / No. of first time enrolled 31 30 30
Nota de candidatura do Ultimo colocado / Entrance mark of the last accepted candidate 12 12 14
Nota média de entrada / Average entrance mark 13 14 15

5.3. Eventual informagéo adicional sobre a caracterizagdo dos estudantes

5.3.Eventual informagao adicional sobre a caracterizagido dos estudantes.
Instituto Politécnico de Braganga: O numero de estudantes que tem entrado pelo Concurso Nacional de Acesso é nulo. Assim, os inscritos sdo estudantes provenientes de
concursos e regimes especiais, assim como estud. internaci . Os r Itados relativos aos estudantes internacionais podem ser consultados na Secgao 6.3.

Instituto Politécnico de Viana do Castelo: No ano letivo de 2019/2020 voltou-se a verificar o mesmo comportamento dos anos letivos anteriores, ou seja, a baixa (ou nula) procura

https://a3es.pt/si/iportal.php/process_form/print?processld=8272ee90-f1d3-f219-627a-634e73876b58&formld=a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-63511...
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pelo curso, apesar da introducao da nova prova especifica, Matemdtica e Biologia e Geologia (acrescentada como altemat:va aqueja ex:st:a) Deve ressalvar-se, no entanto que, esta
prova sé foi aprovada e divulgada ao publico em julho de 2019, altura em que os candidatos ao ensino superior ja tém a sua decisdo pr: te definida. Apesar da baixa procura
pelo curso, este revela-se bastante atrativo por parte de estudantes provenientes de CTeSP. No ano 2021/2022 verifica-se um elevado aumento do nimero dos estudantes no 1° ano
devido, em particular, ao elevado numero de estudantes provenientes do CTeSP em Qualidade e Seguranga Alimentar. O curso acaba também por estar mais completo por candidatos
de outros r e estudant

g P interr

Instituto Politécnico de Leiria: ndo aplicédvel.
5.3.Eventual additional information characterising the students.

Polytechnic Institute of Braganga: The number of students who have entered through the National Access Contest is null. Thus, enrolled dents come from special regii , as well
as internati | students. Results for international students can be found in Section 6.3.

Polytechnic Institute of Viana do Castelo: In the 2019/2020 academic year, the same behavior as in previous academic years was observed, that is, the low (or null) demand of the
study programme, despite the introduction of the new specific exam, Mathematics and Biology and Geology (added as an alternative to what already existed). It should be noted that
this exam was only approved and released to the public in July 2019, when candidates for higher education already have their decision practically defined. Despite the low demand of
the study programme, it proves to be quite attractive for students coming from CTeSP. In the year 2021/2022 there is a high increase in the number of students in the 1st year due to
the high number of students coming from CTeSP in Quality and Food Safety. The study programme also stands out for being more complete by candidates from other special regimes
and international students.

Polytechnic Institute of Leiria: not applicable.

6. Resultados

6.1. Resultados Académicos

6.1.1. Eficiéncia formativa.

6.1.1. Eficiéncia formativa / Graduation efficiency

Antepenultimo ano / Two before the last year Penultimo ano / One before the last year Ultimo ano / Last year
N.° graduados / No. of graduates 17 17 19
N.° graduados em N anos / No. of graduates in N years* 16 12 12
N.° graduados em N+1 anos / No. of graduates in N+1 years 0 4 5
N.° graduados em N+2 anos / No. of graduates in N+2 years 0 0 2
N.° graduados em mais de N+2 anos / No. of graduates in more than N+2 years 1 1 0

Pergunta 6.1.2. a 6.1.3.

6.1.2.Apresentar relagdo de teses defendidas nos trés ultimos anos, indicando, para cada uma, o titulo, o ano de concluséo e o resultado final (exclusivamente para cursos de
doutoramento).

Nao aplicavel

6.1.2.List of defended theses over the last three years, indicating the title, year of completion and the final result (only for PhD programmes).

Not applicable

6.1.3.Comparacéao do sucesso escolar nas diferentes areas cientificas do ciclo de estudos e respetivas unidades curriculares.
A avaliagao do sucesso escolar do ciclo de estudos em funcic 0 permite luir que as classificagées mais elevadas se registam nas dreas cientificas de Industrias
Alimentares (IA) e de Engenharia e Técnicas Afins (ETA) com taxas de aprova¢ao, maioritariamente, acima de 75%. As dreas cientificas de Fisica (FIS) e de Matemdtica e Estatistica
(MATE) destacam-se pelas menores taxas de aprovacao, que estao maioritariamente atribuidas a unidades curriculares do 1° ano, 1° semestre. Este periodo é pautado pela adaptacao
dos estudantes ao meio académico, o que podera influenciar os seus padrées de aprendizagem. Ndo obstante este condicionalismo, verifica-se que os estudantes apresentam
fragilidades em competéncias de calculo e raciocinio matematico para as quais se propéem estratégias de melhoria, em particular, o envolvi ) dos estudantes em oficil
pedagdgicas associadas a projetos de investigagdo em desenvolvimento. Os estudantes internacionais, provenientes na sua grande maioria dos PALOP, evidenciam grande
dificuldade na compreensao da lingua portug o que constitui mais uma dicionante no pr o de aprendizagem. Estes estudantes tém a possibilidade de frequentar cursos
de lingua portuguesa ministrados ao longo do ano letivo.
Os dados referentes ao nimero de graduados e das respetivas classificagées finais revelam que, nos ultimos 3 anos letivos, as médias finais centram-se, maioritariamente, em 14 e
15 valores, verificando-se um padrao imétrico com i to a direita, o que reflete uma distribuicdo com maior frequéncia para as classificagoes mais elevadas. Tal
evidéncia o comprometimento que existe na relagdo dos estudantes com o curso de Engenharia Alimentar.

6.1.3.Comparison of the academic success in the different scientific areas of the study programme and the respective curricular units.

The luation of the demi of the cycle of studies in operation allows us to conclude that the highest classifications are registered in the scientific areas of Food
Industries (IA) and Engineering and Related Techniques (ETA) with approval rates, mostly, above 75%. The scientific areas of Physics (FIS) and Math: ics and Statistics (MATE)
stand out for the lower approval rates, which are mostly attributed to 1st year, 1st semester course units. This period is marked by the ptation of students to the ac i
environment, which may influence their learning patterns. Despite this constraint, it appears that students have weak in calculation and math ical reasoning skills for
which improvement strategies are proposed, in particular, involving students in pedagogical workshops associated with ongoing research projects. International students, mostly
from the PALOP countries, show great difficulty in under: ding the Portug language, which constitutes another constraint in the learning process. These students have the
possibility of attending Portuguese language courses given throughout the academic year.

The data referring to the ber of graduates and the respective final classifications reveal that, in the last 3 academic years, the final averages are mostly centered on 14 and 15
values, verifying an asymmetrical pattern with bias to the right, which reflects a distribution with greater frequency to higher ranks. This evids s the cc i that exists in the

students’ relationship with the Food Engineering course.

6.1.4. Empregabilidade.

6.1.4.1.Dados sobre d prego dos d los do ciclo de estudos (estatisticas da DGEEC ou estatisticas e estudos préprios, com indicagio do ano e fonte de informacao).
De acordo com a Diregao Geral do Ensmo Superior (em http://infocursos.mec.pt), tendo em cons:deracao os estudantes que obtlveram o grau de licenciado entre os anos letivos de
2016/2017 e 2019/2020, ndo existem dados suficientes para fornecer informagao ica sobre o d prego regi > na i iatura em Engenharia Alimentar ministrada na
ESTM-Politécnico de Leiria e na ESA-IPB. No que concerne aos diplomados em Engenharia Alimentar pela ESTG-IPVC, o registo de desempregados no IEFP corresponde a 7,1%. A
média naci I de d dos na drea de formagédo onde o curso esta inserido € de 6,6% e a percentag de di prego registado do agregado de todos os cursos de Ensino
Publico em Portugal (cons:derados os graus de Licenciado e de Mestrado Integrado) € de 4,0%.

Fonte: Dados do IEFP e inquérito RAIDES, DGEEC. Apuramentos DGES para o Ensino Publico.

6.1.4.1.Data on the unemployment of study programme graduates (statistics from the Ministry or own statistics and studies, indicating the year and the data source).
According to the Directorate General for Higher Education (at http://infocursos.mec.pt), taking into account the students who obtained the degree between the academic years
2016/2017 and 2019/2020, there is not enough data to provide statistical information on unemployment registered in the degree in Food Engineering taught at ESTM-Polytechnic of
Leiria and at ESA-IPB. With regard to graduates in Food Engii ing from ESTG-IPVC, the register of unemployed at the IEFP corresponds to 7.1%. The national average of
unemployed people in the training area where the course is mserted is 6.6% and the registered t ploy t per tage of the aggregate of all Public Education courses in Portugal
(considering the Bachelor's and Integrated Master's degrees) is 4.0%.

Source: IEFP data and RAIDES survey, DGEEC. DGES clearances for Public Education.

6.1.4.2.Reflexdo sobre os dados de empregabilidade.
Uma per tag I te de estudantes diplomados no ciclo de estudos em avaliagao ingressa em mestrados ministrados na instituicao de origem ou nas instituigées parceiras
da licenciatura em Engenharla Alimentar. Este aspeto é revelador da satlsfagao dos estudantes pela instituicao e, em particular, pelo corpo docente.
Verifica-se um interesse consideravel das empresas na contratagao de li iados na drea ali) . Constat: que alguns dos licenciados em Engenharia Alimentar estabelecem
um contrato laboral com as empresas onde desenvolvem o estdgio curricular.

https://a3es.pt/si/iportal.php/process_form/print?processld=8272ee90-f1d3-f219-627a-634e73876b58&formld=a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-63511... 8/14
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Nos dltimos anos, verificou-se que a empregabilidade dos licenciados em Engenharia Alimentar tem vindo a aumentar (cerca de 95%), sendo de referir que, em algumas situagées, o
desemprego é residual (inferior a 1%).

6.1.4.2.Reflection on the employability data.
A relevant percentage of students graduating from the cycle of studies being luated enroll in ‘s courses taught at the institution of origin or at partner institutions of the
degree in Food Engineering. This aspect reveals the students' satisfaction with the institution and, in particular, with the teaching staff.
There is considerable interest from companies in hiring graduates in the food industry. It appears that some of the graduates in Food Engineering establish a labor contract with the
companies where they develop the curricular internship.
In recent years, it has been found that the employability of graduates in Food Engineering has been increasing (around 95%), and it should be noted that, in some situations,
unemployment is residual (less than 1%).

6.2. Resultados das atividades cientificas, tecnolégicas e artisticas.

6.2.1. Centro(s) de investigagao, na area do ciclo de estudos, em que os docentes desenvolvem a sua atividade cientifica

6.2.1. Centro(s) de investigagdo, na area do ciclo de estudos, em que os docentes desenvolvem a sua actividade cientifica / Research Centre(s) in the area of the study programme,
where the teachers develop their scientific activities

Centro de Investigagao / Research Classificagao (FCT) / Mark N.° de docentes do ciclo de estudos integrados/ No. of integrated study Observagoes /

IES / Institution

Centre programme’s teachers Observations
MARE-Politécnico de Leiria Excelente Instituto Politécnico de Leiria 12 NA
CITUR - Politécnico de Leiria Bom Instituto Politécnico de Leiria 1 NA
LSRE-LCM Excelente Universidade do Porto 1 NA
CIMO Excelente Instituto Politécnico de Braganga 11 NA
Centro de Matematica da Universidade " . .

do Porto Muito Bom Universidade do Porto 1 NA
.?Eg"o de Fotdnica Aplicada - INESC Excelente Universidade do Porto 1 NA
LAQV & REQUIMTE Excelente Universidade do Porto 2 NA
Centro de Engenharia Bioldgica Excelente Universidade do Minho 2 NA
INESC TEC Excelente Universidade do Porto 1 NA

o x Instituto Politécnico de Viana do
CISAS Em avaliagéo Castelo 6 NA

Pergunta 6.2.2. a 6.2.5.

6.2.2.Mapa-resumo de publicagées cientificas do corpo docente do ciclo de estudos em revistas internacionais com reviséo por pares, livros ou capitulos de livros, ou trabalhos de
produgao artistica, relevantes para o ciclo de estudos.
https://a3es.pt/siliportal.php/cv/scientific-publication/formld/a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-635110da6dd9
6.2.3.Mapa-resumo de outras publicacoes relevantes, designadamente de natureza pedagoégica:
https://a3es.pt/siliportal.php/cv/other-scientific-publication/formld/a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-635110da6dd9
6.2.4.Atividades de desenvolvimento tecnolégico e artistico, prestagédo de servigcos a comunidade e formagao avangada na(s) area(s) cientifica(s) fundamental(ais) do ciclo de estudos, e
seu contributo real para o desenvolvimento nacional, regional e local, a cultura cientifica e a agdo cultural, desportiva e artistica.
Os docentes afetos ao MARE-Politécnico de Leiria, desenvolvem a sua atividade de investi 4o e ori ¢ao de mestrados em estreita colaboragao com o tecido empresarial da
regiao, procurando dar resposta a problemas concretos da sociedade e das empresas. Os projetos de investigagao desenvolvidos no MARE-Politécnico de Leiria tém privilegiado a
valorizagao dos recursos marinhos, em particular, na criagdo de produtos alimentares inovadores e sustentdveis, alguns dos quais disponiveis no mercado nacional. Os estudantes
da licenciatura em EA tém tido a oportunidade de integrar alguns destes projetos, o que pot ia as suas capacidades técnico ifi e de trabalho em equipa. Entre 2017 e 2021,
a ESTM e o MARE-Politécnico de Leiria apresentam, entre outros indicadores, mais de 300 projetos nacionais/internacionais e PSERs, 4 patentes no setor alimentar (2 de aplicagdo
europeia), 4 prestagées de servi¢co a empresas alil es e organizagdo de 8 congressos/conferéncias/academias na drea alimentar. Foram elaboradas mais de 60 teses de
mestrado na drea alimentar ou em &reas afins.
A atividade de investigacao desenvolvida no CIMO-IPB é baseada na exploragao sustentdvel dos recursos endégenos e na criagao de cadeias de valor, transformando
especificidades da montanha Mediterrdanica em temas cientificos, aumentando o impacto regional de I&D. Os docentes que integram o CIMO coordenam e participam em diversos
projetos de investigagao, nos quais os estudantes tém possibilidade de participar. As atividades de d Ivil 0 tecnolégico, prestagao de servi¢cos a comunidade e de formagao
avangada na drea alimentar estdo, em geral, associadas a projetos de il tigacao fil iados por entidades nacionais e internacionais, bem como visam dar resposta a solicitacées
externas. Nesse sentido, a ESA-IPB tem realizado as seguintes atividades na drea alimentar:
Desenvolvimento de novos produtos (patentes concedidas)
Coordenagao e/ou participagao em projetos, muitos em parceria com empresas (disponivel em http://cimo.ipb.pt/web/index.php?r=project/index&ProjectSearch[funded]=0)
Prestagao de servigos a comunidade através de apoio técnico/realizagao de estudos
Organizacao de cursos e congressos nacionais/internacionais (disponivel em https://esa.ipb.pt/category/eventos/).
Os docentes do IPVC afetos ao ciclo de estudos possuem um elevado niimero de indicadores de produgao cientifica, em particular, publicagées cientificas em revistas internacionais
com revisao por pares, participagdo em projetos nacionais e internacionais em parceria com empresas de relevo nacional e participagdo em congressos.
A atividade da unidade de investigagcdo CISAS tem crescido de forma consistente, envolvendo estudantes de EA. As atividades de prestagao de servigos desenvolvidas pela UMA
(Unidade de Microbiologia Aplicada) e pela IDEALQ (Investigagao, D Ivii 0 e Andli em Laboratérios de Quimica) tém contribuido, de forma significativa, para o
desenvolvimento socioeconémico da regiao.

6.2.4.Technological and artistic development activities, services to the community and advanced training in the fundamental scientific area(s) of the study programme, and their real
contribution to the national, regional or local development, the scientific culture and the cultural, sports or artistic activity.
The teachers assigned to MARE-Polytechnic of Leiria, develop their research activity and guide masters in close collaboration with the business fabric of the region, seeking to
respond to concrete problems of society and companies. The research projects developed at MARE-Polytechnic of Leiria have privileged the use of marine resources, in particular, in
the creation of innovative and sustainable food products, some of which are available on the national market. EA degree students have had the opportunity to participate in some of
these projects, which enhances their technical-scientific and teamwork skills. Between 2017 and 2021, ESTM and MARE-Politécnico de Leiria present, among other indicators, more
than 300 national/international projects and PSERs, 4 patents in the food sector (2 with European application), 4 services rendered to food companies and organization of 8
congr onfer lemies in the food area. More than 60 master's theses were prepared in the area of food or related areas.
The research activity carried out at CIMO-IPB is based on the sustainable exploitation of endogenous resources and the creation of value chains, transforming Mediterranean
mountain specificities into scientific th , increasing the regi I impact of R&D. The teachers who make up CIMO coordinate and participate in several research projects, in which
students have the opportunity to participate. Technological development activities, provision of services to the community and advanced training in the food sector are, in general,
associated with research projects financed by national and international entities, as well as aiming to respond to external requests. In this sense, ESA-IPB has carried out the
following activities in the food area:
Development of new products (patents granted)
Coordination and/or participation in projects, many in partnership with companies (available at http://cimo.ipb.pt/web/index.php ?r=project/index&ProjectSearch[funded]=0)
Provision of services to the ity through technical support/conduction of studies
Organization of national/international courses and congresses (available at https://esa.ipb.pt/category/eventos/).
IPVC professors assigned to the study cycle have a high number of scientific production indicators, in particular, scientific publications in peer-reviewed international journals,
participation in national and international projects in partnership with nationally renowned panies and participation in congresses.
The activity of the CISAS research unit has grown consistently, involving EE students. The service provision activities carried out by UMA (Applied Microbiology Unit) and by IDEALQ
(Research, Development and Analysis in Chemistry Laboratories) have contributed significantly to the socio-economic development of the region.

6.2.5.Integragao das atividades cientificas, tecnolégicas e artisticas em projetos e/ou parcerias nacionais e internacionais, incluindo, quando aplicavel, indicagdo dos principais projetos
financiados e do volume de financiamento envolvido.
Os resultados da atividade e estratégia do MARE-Politécnico de Leiria estao espelhados nos indicadores alcangados: projetos nacionais e internacionais com um orgamento total
superior a 7 milhdes de euros, 4 patentes registadas no setor alimentar e a criagao de vérios produtos alimentares inovadores orientados para a valorizagdo dos recursos marinhos
(disponivel em https://mare.ipleiria.pt/marine-food-resources/, com indicag¢do do financiamento/projeto)
A maioria dos docentes do IPB integra o CIMO, com classificagao de Excelente pela FCT, pertencente ao Laboratério Colaborativo SusTEC. Estdo envolvidos em inumeros projetos
nacionais e internaci is (infor ao em: http://cimo.ipb.pt/web/index.php ?r=project/index&ProjectSearch[funded]=0, com indicagdo do fi i to/projeto)
A maioria dos docentes do IPVC afetos ao ciclo de estudos integra o CISAS, cuja atividade cientifica pode ser consultada em https://tech.ipvc.pt/unidades.php?u=CISAS (com
indicagao do financiamento/projeto).

6.2.5.Integration of scientific, technologic and artistic activities in projects and/or partnerships, national or international, including, when applicable, the main projects with external
funding and the corresponding funding values.
The results of the activity and strategy of MARE-Politécnico de Leiria are reflected in the indicators achieved: nati I and inter: I projects with a total budget of more than 7
million euros, 4 patents registered in the food sector and the creation of several innovative food products oriented towards the valorisation of marine resources (available at
https:/mare.ipleiria.pt/marine-food-resources/, with indication of funding/project)
Most IPB professors are part of CIMO, classified as Excellent by the FCT, belonging to the SusTEC Collaborative Laboratory. They are involved in numerous national and international
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projects (information at: http://cimo.ipb.pt/web/index.php?r=project/index&ProjectSearch[funded]=0, with indication of funding/project)

The majority of IPVC professors assigned to the study cycle integrate CISAS, whose scientific activity can be consulted at https://tech.ipvc.pt/unidades.php?u=CISAS (with indication
of funding/project).

6.3. Nivel de internacionalizagao.

6.3.1. Mobilidade de estudantes e docentes

6.3.1. Mobilidade de estudantes e docentes / Mobility of students and teaching staff

Alunos estrangeiros matriculados no ciclo de estudos / Foreign students enrolled in the study programme 322
Alunos em programas internacionais de mobilidade (in) / Students in international mobility programmes (in) 13.3
Alunos em programas internacionais de mobilidade (out) / Students in international mobility programmes (out) 0
Docentes estrangeiros, incluindo docentes em mobilidade (in) / Foreign teaching staff, including those in mobility (in) 3.8
Mobilidade de docentes na area cientifica do ciclo de estudos (out) / Teaching staff mobility in the scientific area of the study (out). 13.5

6.3.2. Participagao em redes internacionais com relevancia para o ciclo de estudos (redes de exceléncia, redes Erasmus).

6.3.2.Participagao em redes internacionais com relevancia para o ciclo de estudos (redes de exceléncia, redes Erasmus).
Rede internacional Erasmus
Regional University Network — European University (RUN-EU)
EAEC/ERACOM (European Association of Erasmus Coordinators)
EAIE (European Association for International Education)
EURASHE (European Association of Institutions in Higher Education)
GUNI (Global University Network for Innovation)
IAESTE/ APIET (The International Association for the Exchange of Students for Technical Experience)
LEO-NET (Leonardo Network of Academic Mobility)
BlueBioAlliance.
InovCluster — Associagdo do Cluster Agroindustrial do Centro
Membro do COLAB +ATLANTIC
Membro do Laboratério Colaborativo — SFCoLAB
Membro do S2AQUAcoLAB
Foérum Oceano - Associagao da Economia do Mar
Tallin University of Technology
Ecole Nationale Supérieure de Chimie, de Biologie et de Physique, Instituto Polytechnique de Bordeaux
Technological Education Institute of Athens
Univ. de Santiago de Compostela
Univ. de Vigo
Univ. Politécnica de Valéncia
Univ. of West Attica

6.3.2.Participation in international networks relevant for the study programme (excellence networks, Erasmus networks, etc.).
Erasmus Student Network
Regional University Network — European University (RUN-EU)
EAEC/ERACOM (European Association of Erasmus Coordinators)
EAIE (European Association for International Education)
EURASHE (European Association of Institutions in Higher Education)
GUNI (Global University Network for Innovation)
IAESTE/ APIET (The International Association for the Exchange of Students for Technical Experience)
LEO-NET (Leonardo Network of Academic Mobility)
BlueBioAlliance.
InovCluster —Association of the Agroindustrial Cluster of the Center
Member of the COLAB +ATLANTIC
Member of the Collaborative Laboratory — SFCoLAB
Member of the S2AQUAcoLAB
Foérum Oceano - Sea Economy Association
Tallin University of Technology
Ecole Nationale Supérieure de Chimie, de Biologie et de Physique, Instituto Polytechnique de Bordeaux
Technological Education Institute of Athens
Univ. de Santiago de Compostela
Univ. de Vigo
Univ. Politécnica de Valéncia
Univ. of West Attica

6.4. Eventual informacéo adicional sobre resultados.

6.4.Eventual informacéao adicional sobre resultados.
Nao aplicavel

6.4.Eventual additional information on results.
Non applicable

7. Organizagao interna e mecanismos de garantia da qualidade

7.1 Existe um sistema interno de garantia da qualidade certificado pela A3ES

7.1.Existe um sistema interno de garantia da qualidade certificado pela A3ES (S/N)?

Se a resposta for afirmativa, a Instituicao tem apenas que preencher os itens 7.1.1 e 7.1.2, ficando dispensada de preencher as sec¢ées 7.2.

Se a resposta for negativa, a Instituicdo tem que preencher a secgéo 7.2, podendo ainda, se o desejar, proceder ao preenchimento facultativo dos itens 7.1.1 e/ou 7.1.2.
Sim

7.1.1.Hiperligagdo ao Manual da Qualidade.
https://www.ipleiria.pt/wp-content/uploads/2018/07/MASIGQ_Politecnicoleiria_2018.pdf

7.1.2.Anexar ficheiro PDF com o ultimo relatério de autoavaliagdo do ciclo de estudos elaborado no ambito do sistema interno de garantia da qualidade (PDF, max. 500kB).
7.1.2._Relatorios_IPL+IPVC+IPB.pdf

7.2 Garantia da Qualidade

7.2.1.Mecanismos de garantia da qualldade dos cwlos de estudos e das atividades desenvolvidas pelos Servigos ou estruturas de apoio aos processos de ensino e aprendizagem,
designadamente quanto aos procedi dos a recolha de informacgao (incluindo os resultados dos inquéritos aos estudantes e os resultados da monitorizagdo do sucesso
escolar), ao acompanhamento e avaliagao perlodlca dos ciclos de estudos, a discussao e utilizagdo dos r Itados dessas avaliages na definicdo de medidas de melhoria e ao
acompanhamento da implementagio dessas medidas.

VER SECGAO 7.1 Manuais da Qualidade:

https://'www.ipvc.pt/wp-content/uploads/2022/06/Manual-de-Gestao-PT_22_3.pdf
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https://sggq.ipb.pt/files/Manual%20da%20Qualidade_MQ-02_V01_26-01-2022.pdf

7.2.1.Mechanisms for quality assurance of the study programmes and the activities promoted by the services or structures supporting the teaching and learning processes, namely
regarding the procedures for information collection (including the results of student surveys and the results of academic success monitoring), the monitoring and periodic assessment
of the study programmes, the discussion and use of the results of these assessments to define improvement measures, and the monitoring of their implementation.

<no answer>

7.2.2.Indicagido da(s) estrutura(s) e do cargo da(s) pessoa(s) responsavel(eis) pela implementacido dos mecanismos de garantia da qualidade dos ciclos de estudos.

<sem resposta>

7.2.2.Structure(s) and job role of person(s) responsible for implementing the quality assurance mechanisms of the study programmes.

7.2.3.Pr i 1tos de avaliagao do desempenho do p | docente e

<no answer>

did

conducentes a sua permanente atualizagao e desenvolvimento profissional.

<sem resposta>

7.2.3.Procedures for the assessment of teaching staff performance and measures for their continuous updating and professional development.

<no answer>

7.2.3.1.Hiperligacao facultativa ao Regulamento de Avaliagdo de Desempenho do Pessoal Docente.

<sem resposta>

7.2.4.Pr i 1tos de avaliagdo do p | ndo-docente e medidas conducentes a sua permanente atualizagido e desenvolvimento profissional.

<sem resposta>

7.2.4.Procedures for the 1t of nol demic staff performance and measures for their continuous updating and professional development.

7.2.5.Forma de prestagao de infori

<no answer>

sobre o ciclo de estudos.

<sem resposta>

7.2.5.Means of providing public information on the study programme.

<no answer>

7.2.6.0utras vias de avaliagao/acreditacdo nos ultimos 5 anos.

<sem resposta>

7.2.6.0ther assessment/accreditation activities over the last 5 years.

<no answer>

8. Analise SWOT do ciclo de estudos e proposta de agdes de melhoria

8.1 Analise SWOT global do ciclo de estudos

8.1

8.1

8.1

8.1

.1.Pontos fortes

1 - Docentes em cada uma das IES tém o perfil adequado, com reconhecida experiéncia e competéncia profissional e cientifica na drea de formagao fundamental do ciclo estudos.

2 - A licenciatura em Engenharia Alimentar promovida pelas 3 IES permite que os diplomados integrem diretamente no mercado de trabalho, estando capacitados para desempenhar
um conjunto alargado de fungées associado ao sector alimentar, ou prosseguir os seus estudos para o 2° ciclo.

3 - As 3 IES disp6em de excelente qualidade dos recursos pedagdgicos e laboratoriais adequados a este ciclo de estudos.

4 - Metodologia de ensino-PBL (elevada componente de ensino pratico e teérico-pratico) e que potencia o 0 dos estt no mercado de trabalho

5 - Interagdo entre UC'’s da licenciatura em Engenharia Alimentar e projetos de investigacao financiados a decorrer no Centro de Ciéncias do Mar e do Ambiente (MARE), no Centro de
Investigagao e Desenvolvimento em Si: Agroali es e Sust bilidade (CISAS), no LAQVREQUIMTE (UP/UNL), Centro de Engenharia Biolégica da Universidade do Minho
e no Centro de investigagao da Montanha - CIMO, permitem o desenvolvimento de atividades de formagao e de investigagao reconhecida, com publicagées com arbitragem cientifica
ou produgao cientifica relevantes.

6 - Curso com excelentes ligagées a empresas e instituicbes com unidades de investigagao e prestacao de servigos, permitindo também a realizagao de visitas de estudo teméticas e
outras atividades extracurriculares.

7 - Realizagao de parcerias com entidades empresariais sectoriais (industria) das 3 regiées envolvidas no ciclo de estudos, permitindo trabalho em rede.

8 - Existéncia de grupo de docentes a tempo parcial com atividade empresarial que trazem aos estudantes a componente e linguagem do setor agroalimentar

9 - Elevada taxa de sucesso no 2° e 3° anos no regime da mobilidade.

10 - Resultados nos inquéritos de satisfagao com excel classificagoes sobre o curso, docentes e UC’s

.1.Strengths

1 - The teachers in each of the IES have the appropriate profile, with recognized professional and scientific experience and comp 1ce in the fi
cycle.

2 - The degree in Food Engineering promoted by the 3 IES allows the graduates to integrate directly into the labor market, being qualified to perform a wide range of functions
associated with the food sector, or to continue their studies to the 2nd cycle.

3 - The 3 IEs have excellent quality teaching and laboratory resources appropriate to this cycle of studies.

4 - Teaching-PBL methodology (high component of practical and theoretical-practical teaching) and that enh. the of students in the labor market

5 - Interaction between the degree's UCs of in Food Engineering and funded research projects taking place in the Center for Marine and Environmental Sciences (MARE), in the Center
for Research and Development in Agro-Food Systems and Sustainability (CISAS), in LAQVREQUIMTE (UP/UNL), Center of Biological Engineering of the University of Minho and in the
Mountain Research Center - CIMO, allow the development of training activities and recognized research, with publications with scientific arbitration or relevant scientific production.

6 - Course with excellent links to companies and institutions with research and service provision units, also allowing the realization of thematic study visits and other extracurricular
activities.

7 - Partnerships with sectorial business entities (industry) of the 3 regions involved in the study cycle, allowing networking.

8 - Existence of a group of part-time teachers with business activity that brings to the students the component and language of the agro-food sector

9 - High success rate in the 2nd and 3rd years in the mobility scheme.

10 - Results in satisfaction surveys with excellent ratings about the course, teachers, and UCs

o

I training area of the study

.2.Pontos fracos

1 - Dificuldades na gestao/articulagao de alguns procedimentos logisticos, em particular a nivel dos SA, entre as 3 IES, dado que possuem procedimentos/protocolos diferentes para

o mesmo fim, resultando assim excesso de tarefas burocraticas e responsabilidades extra para o Coordenador de curso de cada IES.

2 - Cooperagdo interinstitucional entre as 3 IES é reduzida.

3 - A mobilidade obrigatéria dos estudantes durante o periodo escolar, tal como esta regulamentada, tem uma gestao complexa resultando, por vezes, numa condicionante
deslocagao/aloj: to) para os );

4 - Dificuldade em incluir estudantes internacionais (ex. Er ) e 1tes com estatuto de trabalhador-estudantes na atual mobilidade obrigatoria.

5 - Oferta formativa pelo sistema universitario na drea alimentar dispondo de programa doutoral (3° ciclo), sendo assim mais apelativos para os estudantes para pra guir no

desenvolvimento de atividades de investigagao.

6 - Dificuldade em cativar estudantes para a drea Alimentar (baixa procura pela drea Alimentar a nivel nacional), decorrente de uma débil comunicagédo para a sociedade civil.

7 - Dificuldade em operacionalizar estratégias sustentdveis de apoio pedagdgico aos estudantes do 1° ano. Em particular nas UC’s que envolvem o calculo, como sendo matemadtica,

fisica, algebra, entre outras disciplinas de Engenharia.

8 - Os alunos estao pouco tempo nas 3 IES, criando poucos lagos com o ambiente e academia.

.2.Weaknesses

1 - Difficulties in the management/articulation of some logistic procedures, in particular at the level of the SA, among the 3 IES, given that they have different procedures/protocols for
the same purpose, thus resulting in excessive bureaucratic tasks and extra responsibilities for the Course Coordinator of each IEs.
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2 - Interinstitutional cooperation among the 3 IES is reduced.

3 - The compulsory mobility of students during the school term, as regulated, has a pl g t resulting, sc i , in a constraint (displ; lation) for
them.

4 - Difficulty in including international de (e.g. Er ) and students with work-study status in the current mandatory mobility.

5 - Training offer by the university system in the food area with a doctoral program (3rd cycle), thus being more appealing for students to pursue the development of research
activities.

6 - Difficulty in attractmg students to the Food area (low demand for the Food area at a national level), resulting from a weak communication to the civil society.

7 - Difficulty in operati li bl th i h;

g strategies of pedagogical support to 1st year students. In particular in the UCs that involve calculus, such as physics,
algebra, g other disciplii of Engil ing.
8 - Students spend little time in the 3 IES, creating few ties with the environment and academia.

8.1.3.0portunidades
1 - Exploragao das mais-valias e da complementaridade entre as 3 IES.
2 - Complementaridade da oferta formativa existente nas institui¢cdes, o que possibilita a continuidade de estudos ao nivel do 2° ciclo e a inser¢do dos estudantes em empresas com
forte atividade industrial no sector alimentar, nas regiées em que as 3 IES se inserem. Existindo assim o relangamento econémico das regioes. As regioes, de cardter agroalimentar e
turistico, necessitam de profissionais com este perfil, para ajudarem a organizar a produgao e a valorizar os seus produtos.

3 - Parceria com a Ordem dos Engenheiros, no futuro “Caleglo de Engenharia Alimentar da Ordem dos Engenheiros” e te na definigao dos Atos Préprios do

Engenheiro Alimentar, levando a uma valorizag4o profissii | e maior idade de profissii is for dos na fileira allmentar

4 - Elevada taxa de empregabilidade (estédvel) e procura de diplomados pela industria

5 — Crescente importancia da seguranca alimentar, com ma:or idade de profissionais com este perfil

6 - Possibilidade de realizagdo de estagio curricular titui uma mai: lia na integragéo rapida dos diplomados no mercado de trabalho, onde o estdgio foi desenvolvido.
8.1.3.0pportunities

1 - Exploitation of the added values and complementarity among the 3 IES.

2 - Compl tarity to the ed. ional offer existing in the institutions, which bles the continuity of studies at 2nd cycle level and the insertion of students in companies with

strong industrial activity in the food sector, in the regions where the 3 IES are located. Thus, there is the economic revival of the regions. The regions, of agri-food and tourism nature,
need professionals with this profile, to help organize production and add value to their products.

3 - Partnership with the “Ordem dos Engenheiros”, in the future "College of Food Engineering of the Ordem dos Engenheiros " and consequently in the definition of the Specific Acts
of the Food Engi , leading to a professional valorization and a greater need of trained professionals in the food sector.

4 - High rate of emplayablllty table) and d d for graduates by the industry.

5 - Growing importance of food safety, with a greater need for professionals with this profile.

6 - Possibility to carry out curricular internship is an added value in the rapid integration of graduates in the labor market, where the internship was developed.

8.1.4.Constrangimentos
1 - Baixa atratividade para os candidatos a licenciatura lecionada nas 3 IES.
2 - Débil rede de tr rte e das limitag6es/dificuldades em arranjar alojamento.

P

3 - A realidade sc dmica do pais, com acréscimo elevado de despesas e custo de vida, dificulta o prosseguimento de estudos no Ensino Superior.

4 - Reduzida abordagem das ciéncias e tecnologias alimentares ao nivel do ensino secundério

5 - As 3 regi6es onde as IES estao inseridas tém registado um decréscimo na sua populagao, apresentando uma baixa taxa de natalidade, o que tem vindo a diminuir o nimero de
candidatos a ingressar neste CE.

6 - Cortes org tais dificul a aquisigdo de equif tosea tengdo dos I te existent

7 - Indefini¢ao gover tal quanto ao futuro dos politécnicos e suas carreiras.

8.1.4.Threats
1 - Low attractiveness for candidates to the degree taught in the 3 IES.
2 - Weak transport network and the limitations/difficulties in finding accc
3 - The socio-economic reality of the country, with a high increase in expenses and cost of living, makes it difficult to pursue studies in Higher Education.
4 - Little approach to food sciences and technologies at the high school level
5 - The 3 regions where the IES are located have been experiencing a decrease in their population, with a low birth rate, which has been decreasing the number of candidates entering
this CE.
6 - Budget cuts make it difficult to acquire equipment and maintain the currently existing ones.
7 - Governmental uncertainty about the future of polytechnics and their careers.

lation.

8.2. Proposta de acées de melhoria

8.2. Proposta de agdes de melhoria

8.2.1.Ac¢do de melhoria
PF1 - Reuniéo entre as Dire¢ées da 3 IES para decidir/desenvolver as agées de melhoria propostas pelos coordenadores de Curso. Incr maior articulagdo entre os Servigos
Académicos das 3 IES antes do inicio de cada semestre da mobilidade. Comunicagao das listas de mobilidade entre as instituicées antes das aulas iniciarem pelos SA. Propor que os
dados dos estudantes sejam trabalhados numa unica plataforma de facil exportagdo dos mesmos

PF2 - Participagao das 3 coordenacgées de curso na organizacdo de um evento cientifico e incrementar as relagées entre docentes das 3 IEs, bem como entre as unidades de
investigacdo e industria
PF3/PF4 — Lecionar o periodo da mobilidade (componente pratica) mais cc ado permitindo aos lantes a melhor logistica para a isténcia a essa comp te letiva. Neste

sentido, as Diregoes das Escolas encontrardo solugées adaptadas a cada instituto/regido em que estd inserido, por forma a serem o agente facilitador/responsavel da instalagao dos
estudantes nesse periodo concentrado de aulas. Por outro lado, este “médulo pratico concentrado” proporcionaria uma lnterag:ao mais assertiva junto das empresas parceiras,

assim como com a escola/docentes que estao associados a esse periodo, ndo comprometendo a léncia do istrado em cada uma das IES.

Este método de aprendizagem tem como base os “Blended Intensive Programmes (BIP)”, promovidos pela Unido Europeia (https://wikis.ec.europa.eu/pages/viewpage.action?
pageld=48759218#:~:text=Blended% 20mtens:ve‘720programmes%20are° 20short%2C%20i ive%20progr %20that,and? f%20including%20the %20use%200f%200nline%
PF5 — Estabelecer protocolos com Universidades no bito da formagao do 3° ciclo no sentido de ter acesso a programa doutoral em associagdo.

PF6 - Intensificar a di: ¢do do curso de forma acessivel e apelativa, quer pelos canais habituais de co icagdo (escolas, etc.), assim como nas redes sociais. Aproveitar o
mediatismo do sector allmentar nos meios de comunicagao e nas polltlcas do pais.

PF7 - P iar a realizagao de ofit pedagogi no ambito das cié tas e de discipli de engenharia congregando d t d: de 2° ciclo e investigadores.

h,

Possibilitando um hari izar de co ao final do 1° ano entre os estudantes das 3 IES
PF8 — Envolver os estudantes na organizacdo de eventos cientificos e culturais e outras atividades extracurriculares.

8.2.1.Improvement measure
PF1 - Meeting between the Directors of the 3 IES to decide/develop the improvement actions proposed by the Course coordinators. Increase the articulation between the Academic
Services of the 3 IES before the beginning of each ter of mobility. Communication of the mobility lists between the institutions before the classes start by the SA. Propose that
the students’ data be worked on a single platform that is easy to export
PF2 - Participation of the 3 course coordinators in the organization of a scientific event and increase relati b teachers from the 3 IEs, as well as between research units and
industry
PF3/PF4 - Teaching the mobility period (practical comp t) more cc ated ing students the best logistics for attending th:s component. In this sense, the school Directors
will find solutions adapted to each institute/region where it is located, in order to be the facilitator/responsible agent for the student dation in this concentrated period of
classes. On the other hand, this "concentrated practical module” would provide a more assertive interaction with the partner companies, as well as with the school/teachers who are
associated with this period, without compromising the Il of the hing provided in each of the HElIs.
This learning method is based on the "Blended Intensive Programmes (BIP)", promoted by the European Union (https://wikis.ec.europa.eu/pages/viewpage.action?
pageld=487592184#:~:text=Blended%20intensive%20programmes%20are%20short%2C%20i ive%20progr %20that,and? f%20including%20the %20use%200f%200nline%
PF5 - Establish protocols with Universities in the scope of 3rd cycle training in order to have access to a doctoral program in association.
PF6 - Intensify the dissemination of the course in an ible and appealing way, through the usual ch Is of ication (schools, etc.), as well as in social networks. Take

dvantage of the liatism of the food sector in the media and in the polmcs of the country.

PF7 - Potentiate the realization of pedagogical workshops in the scope of exact sci and engi ing disciplines congreg
Enabling a harmonization of knowledge at the end of the 1st year among the students of the 3 IES.
PF8 - Involve students in the organization of scientific and cultural events and other extracurricular activities.

s, 2nd cycle students and researchers.

8.2.2.Prioridade (alta, média, baixa) e tempo de implementagédo da medida

PF1 - alta — durante o préximo ciclo de 3 anos

PF2 - média — durante o préximo ciclo de 3 anos

PF3 - alta — durante o préximo ciclo de 3 anos

PF4 - alta — durante o préximo ciclo de 3 anos

PF5 - média — durante o préximo ciclo de 3 anos

PFG6 - alta— durante o préximo ciclo de 3 anos

PF7 - alta — durante o préximo ciclo de 3 anos

PF8 - média — durante o préximo ciclo de 3 anos
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8.2.2.Priority (high, medium, low) and implementation time.
PF1 - high - during the next 3 year cycle
PF2 - medium - during the next 3 year cycle
PF3 - high - during the next 3 year cycle
PF4 - high - during the next 3 year cycle
PF5 - medium - during the next 3 year cycle
PF6 - high - during the next 3 year cycle
PF7 - high - during the next 3 year cycle
PF8 - medium - during the next 3 year cycle

8.1.3.Indicadores de implementagao
PF1 - Relatério de atividades e diagnostico das conformidades dos SA de cada instituicao
PF2 - Relatério conjunto dos coordenadores
PF3 — Relatério de curso de cada instituicao
PF4 — Relatério de curso de cada instituicao
PF5 - Relatério de atividades da Diregao
PF6 — Relatério de atividades da Dire¢ao
PF7 - Relatério de atividades da Diregao e Relatério de curso de cada instituicao
PF8 - Relatério de atividades da Dire¢do e Relatério de curso de cada instituigdo

8.1.3.Impl tation indicator(s)
PF1 - Activity report and compliance diagnosis of each institution's AS
PF2 - Joint report by coordinators
PF3 - Course report for each institution
PF4 - Course report from each institution
PF5 - Management's activity report
PF6 - Management's activity report
PF7 - Management's activity report and course report from each institution
PF8 - Management's activity report and course report for each institution

9. Proposta de reestruturacao curricular (facultativo)

9.1. Alteragdes a estrutura curricular

9.1.Sintese das alteragdes pretendidas e respectiva fundamentagao
<sem resposta>

9.1.Synthesis of the proposed changes and justification.
<no answer>

9.2. Nova estrutura curricular pretendida (apenas os percursos em que sao propostas alteragées)

9.2. Nova Estrutura Curricular

9.2.1.Ramo, opgao, perfil, maior/menor ou outra (se aplicavel):
<sem resposta>

9.2.1.Branch, option, profile, major/minor or other (if applicable).
<no answer>

9.2.2. Areas cientificas e créditos necessarios a obtengao do grau / Scientific areas and number of credits to award the degree

Area Cientifica / Scientific Area Sigla / Acronym ECTS Obrigatérios / Mandatory ECTS ECTS Optativos / Optional ECTS*
(0 Items) 0 0

<sem resposta>

9.3. Plano de estudos

Observagoes / Observations

9.3. Plano de estudos

9.3.1.Ramo, variante, area de especializagdo do mestrado ou especialidade do doutoramento (se aplicavel):
<sem resposta>

9.3.1.Branch, option, specialization area of the master or speciality of the PhD (if applicable):
<no answer>

9.3.2.Ano/semestre/trimestre curricular:
<sem resposta>

9.3.2.Curricular year/semester/trimester:
<no answer>

9.3.3 Plano de estudos / Study plan

Unidades Curriculares / Curricular Area Cientifica / Scientific Area Duragéo / Duration  Horas Trabalho / Working Hours  Horas Contacto / Contact Hours ECTS Observagées / Observations
(1) () (3) 4) (5)

Units
(0 Items)

<sem resposta>

9.4. Fichas de Unidade Curricular

Anexo Il

9.4.1.1.Designacgao da unidade curricular:
<sem resposta>
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9.4.1.1.Title of curricular unit:
<no answer>

9.4.1.2.Sigla da area cientifica em que se insere:
<sem resposta>

9.4.1.3.Duragéo:
<sem resposta>

9.4.1.4.Horas de trabalho:
<sem resposta>

9.4.1.5.Horas de contacto:
<sem resposta>

9.4.1.6.ECTS:
<sem resposta>

9.4.1.7.0bservacgoes:
<sem resposta>

9.4.1.7.0bservations:
<no answer>

9.4.2.Docente responsavel e respetiva carga lectiva na unidade curricular (preencher o nome completo):
<sem resposta>

9.4.3.0utros docentes e respetivas cargas lectivas na unidade curricular:
<sem resposta>

9.4.4.0bjetivos de aprendizagem (conhecimentos, aptidoes e competéncias a desenvolver pelos estudantes):
<sem resposta>

9.4.4.Learning outcomes of the curricular unit:
<no answer>

9.4.5.Contetidos programaticos:
<sem resposta>

9.4.5.Syllabus:
<no answer>

9.4.6.Demonstracdo da coeréncia dos contetidos programaticos com os objetivos de aprendizagem da unidade curricular
<sem resposta>

9.4.6.Demonstration of the syllabus coherence with the curricular unit's learning objectives.
<no answer>

9.4.7.Metodologias de ensino (avaliagao incluida):
<sem resposta>

9.4.7.Teaching methodologies (including evaluation):
<no answer>

9.4.8.Demonstracdo da coeréncia das metodologias de ensino com os objetivos de aprendizagem da unidade curricular.
<sem resposta>

9.4.8.Demonstration of the coherence between the teaching methodologies and the learning outcomes.
<no answer>

9.4.9.Bibliografia de consulta/existéncia obrigatéria:
<sem resposta>

9.5. Fichas curriculares de docente

Anexo lll
9.5.1.Nome do docente (preencher o nome completo):

<sem resposta>

9.5.2.Ficha curricular de docente:
<sem resposta>

https://a3es.pt/si/iportal.php/process_form/print?processld=8272ee90-f1d3-f219-627a-634e73876b58&formld=a7b8fdd4-7e92-6681-62ff-6351...

14/14



